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LA REVELATION : UN VIN BLANC D’EXCEPTION

Les Touraine-Oisly sont issus a 100% du cépage Sauvignon blanc. Ils répondent a un
cahier des charges précis et strict qui commence dés la vigne : parcelles délimitées,
controlées, critéres de taille sévéres, rendement limité... jusqu’a la vinification et
I'élevage. Les Touraine-Oisly doivent étre élevés obligatoirement sur lies fines au

LA RECONNAISSANCE DU TERROIR

Laire d'appellation Touraine-Oisly se composent de dix communes : Oisly, Choussy, Thenay,
Couddes, Méhers, Chémery, Sassay, Soings en Sologne, Contres et Saint-Romain-sur-Cher.
Elles sont situées au cceur de la Sologne Viticole et recouvrent un vaste plateau traversé

par la ligne de partage des eaux entre le Cher et la Loire.

Touraine Qisly :

Une des plus belles
expressions de Sauvignon
de la Loire, fruit d'un terroir
singulier et d'un savoir-faire
reconnu, pour les amateurs
curieux, a la recherche de
plaisirs intenses et rares.

minimum jusqu’au 30 avril suivant la vendange.

OISLY : LE BERCEAU DU SAUVIGNON BLANC

Des 1905, il est fait état de la présence du Sauvignon blanc dans le vignoble de Oisly. Vendanges apres
vendanges, les vignerons vont découvrir la puissance et I'élégance des arobmes de ces vins de
Sauvignon blanc, incomparables a ceux issus des autres cépages.

La réputation des Sauvignons de Oisly dépasse rapidement le cadre local et leur commercialisation
prend alors un essor considérable.

Sous l'influence d'un groupe de vignerons dynamiques, le vignoble fait la part belle a ce cépage.
Et c'est ainsi que la cave coopérative vinicole de Oisly-Thésée voit le jour en 1961. Dés les années 70,
le Sauvignon blanc de Oisly se distingue dans de nombreux concours et acquiert alors une notoriété
dans le Grand-Ouest et a Paris.

Les générations se succedent, mais le cap est maintenu : dans les années 80, les vignerons de Qisly
et de son secteur entreprennent la réalisation d'une étude terroir. Les conclusions de cette étude
mettent clairement en évidence la parfaite adéquation entre le Sauvignon blanc et le terroir de la

région de Oisly.

en bouche et bien équilibrés, avec fraicheur et vivacité.

Cette exigence de qualité donne naissance a des vins racés, d'une grande intensité
aromatique : de fines notes de bourgeon de cassis se mélent harmonieusement aux
fragrances d'agrumes et de fruits exotiques. Les vins sont puissants, ronds, voluptueux

Ils sont une belle expression du Sauvignon et trouvent leur place a table autour
de nombreux plats de «terroir» ou de la gastronomie moderne et inventive.

Touraine Qisly

is one of the most
beautiful expressions
of Loire’s Sauvignon.
The combination

of a singular “Terroir”
and a recognized
knowledge, for the
curious amateurs
who are in search

of intense and

rare pleasures.

THE REVELATION :
AN EXCEPTIONAL WHITE WINE

Touraine-Oisly wines are made with 100% Sauvignon Blanc.

The winemaking process follows strict guidelines which startin the
vineyard, from pre-selected and controlled vineyard parcels, strict
pruning rule and limited yield, to the winemaking and the elevage.

Touraine-Oisly wines must be on lees contact until, at least April
30th, following the harvest time.

Those demanding controls bring life to highly aromatic wines
which consist of fine notes of blackcurrant buds with citrus and
exotic fruits aromas.

The wines are intense, voluptuous and palatable. They show an
excellent balance and length, with freshness and great fruit
intensity.

Touraine-Oisly wines are a beautiful expression of the Sauvignon
and they will easily find a place at the diner table to enhance
numerous dishes from the "terroir" or in the modern and
creative gastronomy.

OISLY : THE ORIGIN
OF SAUVIGNON BLANC

The reference to the presence of Oisly’s Sauvignon Blanc in the
vineyard dates back to 1905. Harvests after harvests, the wine
growers discovered the power and the elegance of the aromas of
these wines, which cannot be compared with any other wines
varieties in this area.

Oisly’s Sauvignon reputation quickly spread outside the local
region and its production started to grow at a phenomenal rate.

Under the influence of a dynamic wine growers group, the Oisly’s
Sauvignon Blanc increases and in 1961, the wine-producing
cooperative cellar of Oisly-Thésée is created. From the 70s, Oisly’s
Sauvignon Blanc distinguishes itself in numerous competitions
and become to be recognised in the West of France and in Paris.

Generations after generations; wine growers maintain the original
idea and objective. In the 80s, Oisly’s wine growers and
surrounding areas undertake a study on the terroir (soil,
geography, climate...). The conclusions of this study clearly show
the perfect balance between the variety Sauvignon Blanc and
the “Terroir”.

Au gré de légéres ondulations, les vignes alternent avec les cultures et les zones boisées

dans un paysage exhalant douceur, harmonie et poésie.

Le sol est un subtil équilibre entre sable et argile : les couches sableuses et parfois caillouteuses
de la surface, assurent une bonne perméabilité et réchauffement au printemps, tandis que I'argile
de Sologne sous-jacente garantit une alimentation hydrique réguliére et une lente maturation.
Cet équilibre est la signature identitaire de ce terroir si favorable au cépage Sauvignon.

THE RECOGNITION
OF A BLESSED AREA

The appellation Touraine-Oisly is made of ten villages : Oisly,
Choussy, Thenay, Couddes, Méhers, Chémery, Sassay, Soings
en Sologne, Contres and St Romain.

They are located in the heart of the Sologne viticulture region and
are placed upon a vast plateau crossed by the Cher and the Loire
Rivers.

Moving along slight undulations, the vineyards alternate between
cultures and woods in a landscape exalting harmony and poetry.

The ground is a subtle balance between sand and clay :

The sandy and sometimes rocky layers of the surface give to the
soil a good permeability and good heating in spring, whereas the
Sologne’s clay from the lower layer guarantees a regular irrigation
and a slow maturation.

This balance is the signature of this “Terroir” which is so favourable
to the Sauvignon Blanc.



